














Portion

_ gebratenes Victoriabarschfilet mit Risoleekartoffeln und griinem Salat €12,80
_ Lachsfilet in Weiffweinrahm auf Blattspinat mit Butterkartoffeln €14,80
_ Zanderfilet auf Gemtisestreifen mit Reis €16,80
_ 2 Seezungenroéllchen in Safranrahm mit Dillkartéffelchen und Blattspinat € 22,80

Portion
_Kasselerbraten €5,90
_ Backschinken €5,90
_ SpieRbraten gefiillt mit Speck und Zwiebeln €5,90
_Nackenbraten ,Jager Art* €5,90
_ Leberkase €3,80
— Kalbsbraten — Natur - €9,90
_Rinderbraten — Natur - €790
_ Lammkeule - Natur - €9,90
_ Lammgulasch — Natur - €9,90
_ Bratensole passend zum Fleisch € 0,80
_ Braten von der Putenoberkeule in Calvadossauce € 6,90
_ Gefillte Brust von der Freilandpute mit Gemuseftillung €790

Kalte Buffets: Preis pro Person ab 10 Portionen / Portion

_ RUSTIKALE BROTZEIT AUS EIGENER HERSTELLUNG €780

mit hausgemachter kesselfrischer Fleischwurst, Blutwurst,
Bierknacker, Schinkenspeck, Stilze und kleinen Frikadellen

_ HAUSGEMACHTES BAYERISCHES JAUSENBRETT €9,90
gegrillte kleine Hahndelkeule, Fleischpflanzerl, kleine Mettkugeln,
kleine Schweineschnitzel, Krautsalat ,natur®, Kartoffelsalat , klassisch®,
bunter Brotkorb, Senf und Butter, Topfencreme mit Pflaumensauce

_ BUFFET HEIREN €12,90
kleine Schweineschnitzel, ofenfrisches Kassler und Scheiben vom
Schweinerticken, Hahnchenbrustfilet mit Dip, Schinkenrollchen geftllt mit
Spargel, Kartoffelsalat, Nudelsalat, Reissalat, bunter Brotkorb mit
Butter, Cognacsauce und Friichtequark

_ BUFFET RHEIN-RUHR €13,90
frisches Schweinemett mit Kriuterzwiebeln, Ge-Niefs-er Schlachtplatte,
Tranchen vom Schweinefilet, kleine Hihnchenkeulen, Krautsalat mit
Paprikastreifen, frischer hausgemachter Nudelsalat, rustikaler Kartoffelsalat,
leichte Senfcreme, bunter Brotkorb und Butter, Vanillecreme mit Beerensauce

ab 10 Personen
_ DER, BAYERISCHE ABEND“ €11,90
Schweinshax’n, Backschinken, Wiirst’l, Leberkds, Sauerkraut, Krautsalat
Speckkartoffelsalat, Brotkorb, Griebenschmalz und bayerischer Senf

_DAS ,,BURGERLICHE BUFFET* €16,80
Indische Putenbrust, Rinderbraten mit Pfifferlingen, Schweinefilet in
Schnittlauchrahmsauce, Gemischte Gemtiseplatte, Rostkartoffeln,

Kartoffelgratin und Reis



_ BUFFET ,,GAUMENFREUDEN“ ,, warm* £€16,80
Schweinefilet in Schnittlauchrahm, Lachssteak mit Pinienkernen,

Gemischte Gemuseplatte, Blattspinat, Spatzle, Pariser Kartoffeln

_ BUFFET CAPANNELLE , kalt-warm® € 15,80
Parmaschinken an Honigmelone,
Strauchtomaten mit chilligem Mozzarella und frischem Basilikum, Pochiertes Lachsfilet an Limonensauce,
Warm: Spinat-Tortellini in Krauterrahmsauce, Lasagne Classico,
Insalata Mista: frische Salate der Saison mit 2 diversen Dressings,
feiner gemischter Brotkorb und Salzbutter, Tiramisu

_ BUFFET BROICH-, kalt® €22,90
lkarimi-Lachs in Weifswein gediinstet mit Limonencreme,Scheiben vom schottischen Rauchlachs mit Sahne-
meerrettich, Tiefseeshrimps mit frischen Krdutern in feiner Marinade, rosa gebratenes Roastbeef mit kleinen
sauren Gemtusen, Schweinefiletmedaillons und Putenbrustmedaillons mit Friichten, Gemdisesalat, Waldorfsalat,
Lauchsalat mit Ananas und Créme-Fraiche, gemischter Brotkorb und Buttersorten, Mousse au Chocolat

_ BUFFET SYLT-, kalt-warm* £€23,90
Rauchfisch und Rauchlachs, Forellenfilet, Hummerkrabben und Aioli, Parmaschinken an Melonenspalten,
Medaillons vom Schwein und Rinderfilet mit Kasecreme und Leberpaté,

Warm: Putenbrustgeschnetzeltes ,Zuricher Art“ mit einer feinen Gemiseplatte und Butterspatzle,
Krautsalat, Broccolisalat, Lauchsalat mit Pfifferlingen, Buttervariation, bunter Brotkorb, internationale
Kdsesorten, Mohnmousse mit Cassissauce
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_gemischte Schinkenplatte mit Schinkensorten aus eigener Herstellung, € 6,80
garniert mit Blattsalaten und saurem Gemdise

_ gemischte Bratenplatte mit hausgemachten Bratensorten, Krdutercreme, € 8,40
garniert mit Blattsalat und mixed Pickles

— Roastbeefplatte vom rosa gebratenen Roastbeef, € 8,90
mit sauren Gemtusen und hausgemachter Remoulade

_ Hausfrauenplatte mit kleinen Schweine-, Putenschnitzeln € 6,80

und Partyfrikadellen, dekorativ angerichtet
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_ Unsere Currywurst mit Kartoffelecken und Krautsalat € 5,95
_ Prager Backschinken mit Sauerkraut und Speckkartoffelsalat € 9,90
_Nackenbraten vom Schwein mit Leipziger Allerei und gratinierten Kartoffeln € 9,90
_ Geschnetzeltes von der Pute mit Brokkoli und frischen Butterspatzle € 1,80
_Lammriickenfilet in Rosmarinsauce mit Babykartoffeln und Speckbéhnchen £€18,90
_Rahmbraten vom Kalb mit gemischtem Gemdtise und frischen Spdtzle €18,90
_ kraftiger Burgunderschmorbraten vom Rind mit Butterkartoffeln und Rotkohl €13,80
_ Sauerbraten vom Rind mit hausgemachten Knodeln und Dornfelder Rotkohl €13,80
_ Schweinefilet in Pfefferrahm mit Kartoffelgratin und frischem Gemdise €13,90
_ Barbarie Entenbrust in Orangensauce mit Broccoli und frischen Butterspdtzle £18,90
_ Rindergeschnetzeltes nach ,Stroganoff Art“ mit frischen Butterspatzle € 13,80
—Rindergulasch mit Nudeln und Salat €13,80
_ Schweinebraten aus der Nuss Erbsen u. Méhren und Butterkartoffeln € 13,80
_ geschmorte Hahnchenteile ohne Knochen auf Ratatouillegemtiise mit Krauterreis € 1,80
_ Piccata vom Putenbrustfilet in Kdse-Ei Hiille, Tomatenrahm und Pesto-Spaghetti €12,80
_ Brust vom Freilandhahnchen ,Florentiner Art“ mit Blattspinat und Kase liberbacken und € 11,90

hausgemachtem Kartoffelgratin
_ Dornfelder-Schmorhahnchen ohne Knochen mit Gemiisereis € 11,90



pro Person

_ Speckkartoffelsalat, warm €2,40
_ Bratkartoffeln €2,80
_Bandnudeln €2,20
_gekochte KloRe €2,40
_ Spatzle frisch €2,80
_Erbsen und Mohren €2,20
_ Kartoffel-Gratin € 2,80
_ Kartoffel-Lauch-Gratin €2,80
_ Kartoffel-Zucchini-Gratin €2,80
_ Kartoffel-Gem{ise-Gratin €2,80
_ Kartoffel-Krauter-Gratin €2,80
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_ab 10 Personen \j\ﬁ pro Person
€18,80

Frische Sommersalate mit diversen Dressings, Friihlings-Kartoffelsalat mit Gurke
und Radieschen, Krautsalat natur, Griechischer Bauernsalat,

Vom Grill: Thiiringer Rostbratwurst, SpieRe von der Pute in Honig-Marinade,
marinierte Rinderhuftsteaks, Schweinehacksteaks gefillt mit Kase,
Schwenkbraten, Folienkartoffeln, diverse Saucen, Krauterbutter, Knoblauchbutter,
Partybrotkorb, Obstsalat und Rote Grtitze mit Vanillesauce,

Auf Wunsch stellen wir Ihnen einen Profigrill zur Verftigung
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komplett vom Aufbau liber Unterhaltung bis zum sorgfaltigen Abbau

Individuell nach Ihren personlichen Wtinschen zusammengestelltes BBQ inkl. der Location,
dem Fachpersonal, Unterhaltungsprogramm, den Getranken und dem Equipment

Unser AufSendienstmitarbeiter berat Sie gerne und unverbindlich vor Ort oder bei Ihnen
ZU Hause.
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_frischer gemischter Salat mit Dressing
_Geflugelsalat
_Waldorfsalat

_Nudelsalat
_Friihlingskartoffelsalat
_Eiersalat

_Kartoffelsalat klassisch
_Krautsalat, Essig und Ol
_Lauchsalat mit Pfifferlingen
_Tafelspitzsalat

_Schweizer Wurstsalat
_Krabbencocktail klassisch
_Tunfischsalat

_Matjessalat

Preis pro Person (200 gr.)
€ 2,80
€ 3,80
€ 2,80
€ 2,80
€ 2,80
€ 2,40
€ 2,40
€ 2,40
€ 2,80
€ 4,80
€ 2,80
€ 5,80
€ 4,50
€ 4,50
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_gebratene Schweineschnitzel
_kleine gebratene Schweineschnitzel
_gebratene Putenschnitzel

_kleine gebratene Putenschnitzel
_kleine Hahnchenmandelschnitzel
_1/2 Hahnchenkeule

_ganze Hahnchenkeule

_kleine gebratene Frikadellen (ca. 80 g)
_kleine Bierknacker

_kleine gebratene Mini-Frikadellen (ca. 50 g)
_gebratenes Kotelett

_gebratene Frikadellen
_Roastbeefrollchen mit Waldorfsalat
_Spargelrollchen

_Medaillons vom Rinderfilet
_Medaillons vom Schweinefilet
_grolle Parma-Melonenschiffchen
_groler gemischter Brotkorb
_Buttervariationen
_Griebenschmalztopfchen
_Internationale Kaseplatte

Stiick

€ 3,80

€ 2,20

€ 3,80

€ 2,20

€ 2,80

€ 1,80

€ 2,80

€ 0,90

€0,90

€ 0,80

€ 3,40

€ 1,50

€ 2,20

€ 1,60

€ 4,80

€ 3,80

€ 3,50

€ 2,40

pro Person € 0,50
pro Person € 0,50
pro Person € 4,80
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Pro Person
— Sahnequark mit gemischten Friichten € 2,90
— Sahnequark mit Fruchtsaucen €2,90
— Oma’s Vanillepudding mit Himbeermark €2,90
— Oma’s Schokoladenpudding mit Vanillesauce €2,90
— Frischer Obstsalat € 4,50
— Rote Grutze €3,50
— Hausgemachte Mousse au Chocolat €3,90
— Hausgemachte Mousse au Chocolat Blanc €3,90
— Hausgemachte Herrencreme mit Cognac €4,20
— Hausgemachte Baileys-Mousse €4,20
— Hausgemachte Tiramisu € 4,80
— Erdbeertiramisu (saisonbedingt) €4,80
— Hausgemachte Petits Fours €2,90
— Vanillesauce €0,50
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— Nach Ihrer Vorlage modellieren unsere Hauskonditoren
lhre suResten Traume aus Speiseeis

ab 40 Portionen / pro Portion €10,00
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_ Grol3er Schokoladenbrunnen mit Friichten der Saison
ab 25 Personen / pro Portion €5,60
Kleiner Schokobrunnen
ab 20 Personen / pro Portion €4,80
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_Biertheke komplett mit Spiile und 2 gekiihlten Zapfstellen Stck. / € 95,00

_Zapfanlage mit Kiihlung Stck. / € 35,00
_Kuhltruhe groR Stck-/-£€ 25,00
_Wirtshausgarnitur (1 Tisch mit 2 Banken) Stck. / € 15,00
_Kiihltruhe klein Stck./ €18,00
_Buffettisch Stck. / € 9,50
_3-teiliges Gedeck (Teller, Messer, Gabel) Stck./ €1,60
_s-teiliges Gedeck Stck./ € 2,20
(Teller, Messer, Gabel, Dessertteller, Dessertloffel)
_Standard-Glaser Stck./ € 0,60
_Spezial-Glaser (fiir Wein und Sekt) Stck./ € 0,60
_Lacktischdecke pro Meter / € 3,50
_Mitarbeiter (Kéche, Bedienung), pro Std. / € 28,00
ab 24.00 Uhr und an Sonn- und Feiertagen plus 50 %
—Grillgerat komplett (Endreinigung pauschal: € 25,00) frei Haus
—Pavillons als Sonnenschutz (4 x 6 mtr.) € 89,00

Zelte und weitere Ausristungsgegenstande auf Anfrage
Der Auf- und Abbau wird nach Stunden berechnet zzgl. evtl. Fahrtkosten

—Anlieferung im Mulheimer Stadtgebiet erfolgt kostenlos.
_Abholung erfolgt auf Wunsch mit 10 Euro Kostenbeteiligung.
_Ruickgabe erbitten wir innerhalb von 3 Tagen nach Lieferung im gereinigtem Zustand.

_Auf Anfrage ubernehmen wir selbstverstandlich die Reinigung zum Selbstkostenpreis.

Stand November 2010, alle anderen Preislisten verlieren hiermit ihre Giltigkeit!



Partyservice NieR
Gebr. NieB GmbH

Honigsberger Stral3e 72
45472 Milheim-HeiRen

Telefon 02 08 - 431439
Telefax 02 08 - 4330 22

E-mail: info@gebrueder-niess.de
www.gebrueder-niess.de

design: s.carter@web.de





